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INGREDIENSER:

100
150
100

30

basilika
cashewnotter, rostade
parmesanost, riven
Knorr Professional
Vitlokspuré
Hellmann's Citrus
vinaigrette

Salt och peppar

asilelro

Bfasiliansk Pesto

METOD:

1. Lagg alla ingredienser i en mixer
och mixa till en jamn massa.

O 10 personer

2. Krydda vid behov med salt och
peppar.




INGREDIENSER:

300 g Hellmann's Real Majonnés
100 g Maille Dijonsenap
30 g Knorr Professional
Rokt Chilipuré
30 g Knorr Tomatino
50 g limesaft och skal

djon &

Majonnas

METOD:

Blanda alla ingredienserna och lat
dem sta nagra timmar.

e 10 personer




Wam o & Pimienla

Pass¥nsfrukt-chilikompott

INGREDIENSER: METOD:

150 g passionsfrukt 1. Skopa ur passionsfruktens inne- 2. Blanda samtliga ingredisner
500 ml sweet chilisés hall i kastrullen och koka upp och
250 ml Hellmann's Passion Fruit lat sedan svalna.

vinaigrette

0 10 personer




imichurrt

Paprika-Passions dressing

INGREDIENSER: | METOD:

3 g bladpersilja 1. Rensa paprikor samt chili.

20 g Knorr Professional

Vitlokspuré 2. Lagg alla ingredienser i en mixer

och mixa till en jimn massa.
50 g Knorr Professional

Paprikapuré 3. Lat dra i ndgra timmar.

Hellmann‘s' . 4. Servera med grillat kott, kyckling,
Passion Fruit Vinaigrette fisk eller gronsak

rod chili, farsk
rodvinsvinager

grovmald svartpeppar
efter smak.

rod paprika, farsk
10 personer




Wa/a@t el

Chili & citrts dressing

INGREDIENSER:

14
40

60

40

&
&

g

&

liten chili (rod, farsk)

Knorr Professional
Vitlokspuré

Knorr Professional
Paprikapuré
Knorr Professional
Rokt Chilipuré
olivolja
Hellmann's Citrus
vinaigrette

Knorr Tomatino
bladpersilja

METOD:

1. Rensa chilin, rosta den i varm
ugn och skar i tunna skivor.

2. Finhacka bladpersilja.

3. Blanda alla ingredienserna och
1at dra i ndgra timmar.

4. Servera med grillat kott, kyckling,
fisk eller gronsaker.

O 10 personer




i veshr .

710"

Kall chili kummin dressing

INGREDIENSER:

280 rod chili, farsk

120 Knorr Professional
Vitlokspuré

80 mirini (risvin)
rodvinsvinager
kumminfron
oregano

Hellmann's
Citrus vinaigrette

METOD:

1. Rensa och finhacka chilin.

2. Mortla kumminfrén och rosta i
en torr stekpanna. Lat svalna.

3. Blanda alla ingredienserna och
lat dem dra i ndgra timmar.

4. Serveras tillsammans med

grillat kott, kyckling, fisk eller

gronsaker.

10 personer
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el e 7%5/”&( a veshr

Honung & senaps dressing

INGREDIENSER:

400 g flytande honung
300 g appelcidervindger
300 g Maille Dijonsenap

METOD:

1. Blanda alla ingredienserna och
lat dem sta nagra timmar.

2. Servera med grillat kott,
kyckling, fisk eller gronsaker.

10 personer




Wolho Zalsa

INGREDIENSER:

500 g tdarnade tomater, firska
100 g gullok

200 ml Hellmann's Passion Fruit
Vinaigrette

3 g bladpersilja
salt och peppar

METOD:
1. Finhacka den gula l6ken och
bladpersilja.

. Blanda samtliga ingrediener
och justera smaken med salt
och peppar.

3. Lat dra i ndgra timmar.

4. Servera med grillat kott,
kyckling, fisk eller gronsaker.

0 10 personer




Syparke binor, majs

£ c/lg;b oHe S——

400 ml vatten
10 g Knorr Hénsbuljong, pasta

Ingredienser: 18 g Knorr Professional Vitlokspure
500 g svarta bonor, avrunnen vikt pd burk 20 g citronjuice

140 g majs, burk 45 g olja
15 g Knorr Professional Rokt Chilipure 300 g parandtter eller solrosfron
100 ml tomat juice

g socker Metod:

limejuice, farsk 1. Koka upp vatten och buljong, kyl ner.

koriander, grovt hackad xa alla i di . bered
Knorr Professional Vitlokspura 2. Mixa alla ingredienser i en matberedare.
gul 16k, hackad

Hellmann'’s Brazilian Spicy Churrasco

Metod: A
1. Blanda alla ingredienser. m 3 ”‘ / tm e

Ingredienser:
4600 g mango, farsk tarnad
75 rodlok, hackad

15 kruka koriander, nerskuren

5

salt

)
&

45 g limejuice, farsk
)

Metod:

1. Blanda alla ingredienser.




%nmas, im’mder

£ chili

1000 g ananas, farsk tarnad

Ingredienser:

200 ml tomatjuice
100 g gul 16k, hackad
6 Knorr Professional Vitlokspure
30 limejuice, farsk
15 rodvinsvinager
10 koriander, hackad
6 salt
12 Knorr Professional Rokt Chilipure
6 socker

Metod:

1. Blanda alla ingredienser.

Tomasis

Ingredienser:

100 g gullok, hackad

200 ml tomatjuice

320 g tomater, tirnade

24 g Knorr Professional Vitlokspure
200 ml vatten

5 g Knorr Gronsaksbuljong, pasta

6 g salt
15 g olivolja

Metod:

1. Koka upp vatten och Knorr Grénsaks
buljong, pasta, kyl ner.

2. Mixa alla ingredienser i en matberedare.

mem format
£ c'tzye/&m

Ingredienser:

300 g mango, tarnad

120 tomat, tairnad

100 silverlok, hackad
45 limejuice, farsk
20 Knorr Professional Vitlokspure
20 Knorr Professional Ingefarspuré
20 risvindger

6 Knorr Professional Rokt Chilipure

Metod:

1. Blanda alla ingredienser.

Avokade, ananas
£ gurka

Ingredienser:

400 g avokado, tdirnad

350 ananas, tirnad
gurka, skalad,urkdrnad och tarnad
rodlok, hackad
citronjuice, farsk
salt
Knorr Professional Rokt Chilipure

Metod:

1. Blanda alla ingredienser.




