


Nu har Uniever Food Solutions tagit
fram etit helt nytt koncept for
Sveriges caféer.

Vara lackra produktier hjalper
dig atit vinna gastens hjarta meq
goda sallader, soppor, mackor,
teer och desserter.

Unilever Food Solutions har arbetat med mat sedan 1880-talet och har Vi bjwder pa en massa harliga
recept for atit halla din meny frasch

och spannande. Det kravs varken

extra tid, personal, lagringsutrymme
eller pengar for att 2 igang

merforsaljningen. Med vart koncept
ar du bade trendig och lonsam

_l —_— e pé samma géng

nagra av varldens framsta varumarken. Vi hjalper kockar over hela varlden att
servera god och halsosam mat som gor att deras gaster kommer tillbaka.

Vi forstar den viktiga balansen mellan att imponera

pa gasten och att tjana pengar.




De godaste Frascha sallader med krispiga, nyskordade révaror ar perfekta att servera till dina medvetna
salladerna gors gaster. De ar enkla att variera - fran klassiska sallader till nya spannande recept med nya
med de basta smaker och nya kombinationer. Dessutom gar de snabbt att gora med vara produkter.
vinagretterna Hellmann “s vinagrett och majonnas ger din sallad smak, farg och konsistens
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SALLAD MED MATVETE

INGREDIENSER:

Mmatvete, rikor, dill, blomkal, kaprismajonnés, fankal,
Senapsdressing, gulbeta, apple, bovete

T YA ann’s Real
Bbrja med matvete och salladen, toppa med it

rakor, kaprismajonnés och hyvlad fank3(
samt dill. Arrangera enligt bild.

KAPRISMAJONNAS

2009 Hellmann s Majonnis

10g
5g

30¢g
10g
15¢

Blanda alla ingredienser.
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Majonnas blir inte
rinnig nar den
anvands tillsammans med syrliga

. o Hellmann’s
Knorr Professional Vitlokspuré ingredienser eller i varma ratter. Real Majonnis
vitlok

kapris, hackad

dill, skuren

citron juice

-




KRYDDKOKT
@8l BULGURSALLAD
i ]

gl

INGREDIENSER:

| Citron, kyckling, fetaost, persilja, gulbeta och morot

Borja med bulgur och salladen. Toppa med
kyckling, gulbeta, morot och fetaost.

2009 Hellmann s Majonnas
10g Knorr Professional Rokt Chili Kryddpuré
59 limejuice
salt & peppar
Blanda alla ingredienser.

 Arrangera enligt bild.
3 . ROKT CHILI MAJONNAS

Rokt Chili Pureé ar

ett [attare satt att
smaksatta. Ger dig omedelbar

smak i saser och dressingar.

Knorr Professional

If.norr Professional
Rokt Chili Kryddpuré



Hellmann’s
Vinaigrette kan

anvandas till mer ¥ =
an salladsdressing -t ex sas, am

pA'm.couscous

INGREDIENSER:

kyckling, parlcouscous, vattenkrasse, rostaq

blomkal, syltad tomat, chips pa grénkal Hellmann's

: i dessert. , oy 1
Servera girna extra syltade marinad, dekoration och Citrus Vinaigrette

tomater i en sk3l bredvid.

Arrangera enligt bild. felf v W i R i i i s /.!
{ A KT . ' k I [ -=§ $ke- [ i
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PASTASALLAD
MED PESTO

INGREDIENSER:

Pesto, kyckling, mozzarella, grillad zucchini, picklad tomat

Dressa upp pastan med pesto, toppa med

resten av gronsakerna.
Gor garna en

PESTO
100 g basilika
1509 solrosfron r
100 g parmesan dUbbelsats att e
30g Knorr Professional Vitlokspuré . o
1509 Hellmann s Citrus Vinaigrette ha | kyl_en ! &
Mixa alla ingredienser. Pesto hél.l.er caen VeCka Och
ka L f
n anvandas till mycket. Knorr Professional
Vitlokspuré
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NUDLAR MED LIME

INGREDIENSER:

Nudlar, limejuice, chilj flakes, koriander, strimlade
sockerartor, morot, svamp, torkade soja bénor,

4 ‘» Prova Knorr s el
AL Professional
Ingefara Kryddpuré

. _ - ypperlig som smaksattare tillalla
SOJAMAJONNAS | T |

i a Knorr Professional
typer av asiatiska matratter.
10 g soja

Ingeféra Kryddpuré
#41 I { I'-

Bérja med nudlarna och toppa med
gronsakerna och chiliflakes. Servera
garnaien djup tallrik.

109 Knorr Professional Ingefira Kryddpuré
200g Hellmann's Majonnis
Blanda alla ingredienser.




WRAP MED LAX

. INGREDIENSER:
"i Hellmann's Citrondressing, rokt lax, pi
tunt hyvlad morot & fankal, dill.

Servera saffransdippen bredvid.

cklad tomat,

Tills&tt 1 matsked (50 g)

SAFFRANSMAJONNAS
05  paketsaffran till 1 Lvatska
59 citronjuice . . =
200g Hellmann’s Majonnas .. ) Professional puréer kan A
10g Knorr Professional Curry Kryddpuré laggas till sent i tillagningsprocessen, strax ..—

fore servering eller i kalla ratter, till skillnad &

salt & peppar

Blanda alla ingredienser. : “
fran torra orter och kryddor som behaver
Knorr Professional

tid for att aterfukta och mjukna. Curry Kryddpuré
ré




Soppa ar bland det godaste som finns. Det ligger i tiden och ar ofta billig mat.

Kryddpuréer
ar ett snabbare
satt att krydda

Soppa kan du svanga ihop pa nastan allt. Laga efter sdsong och experimentera
med topping och tillbehor. Creme Bonjour och Knorr Kryddpuréer ger dig
snabbt en hog och fyllig smak pa din soppa.




PAPRIKA-
TOMATSOPPA

INGREDIENSER.

krasse
semitorkade tomater

Arrangera enligt bild.

Vara soppor ar
perfekta som bas.
Snabba och enkla

att laga, tillsatt bara onskat till-
behor for en god smakupplevelse.  Knorr Paprika-
Tomatsoppa

X -"‘f.l ;: Hm; ‘ k :



MAJSSOPPA

INGREDIENSER:

2 \okar, skalade, hackade, 3 msk Milda Kockens val, 5 g Knorr
Professional Vitlokspure, 800 g majs, 10 dl Knorr Kycklingfond,
4 dl Knorr Visp laktosfri, Salt och peppar

Fris L6k och vitlok i Milda, halli majs, sla over
Knorr Kycklingbuljong och Knorr Visp, sjud i
20 min, smaksatt och mixa slat. Garnera med
rostad maijs, Knorr Fraiche och grasslok.

TILL SERVERING

1dl  rostad majs
1 msk hackad graslok
5 msk Knorr Fraiche 24 %

Anvand som créme
fraiche. Klarar hoga

_ temperaturer och
passar till all varm matlagning. Funger-

ar med syrliga ingredienser. Perfekt for

kalla s3 i
lla saser, dressingar och smorgasar. e
Fraiche 24 %




MOROTSOPPA
INGREDIENSER: |

T gul l6k skalad och skivad, 8 stora morotter skalade
och skivade, 1 msk Knorr Professional lngeféirspure,
1dl Milda Kockens Val, 10 dl Knorr Gri)’nsaksbuljong
Fras ok, ingefdra och morétter i Milda
Flytande Margarin, sl§ 6ver buljongen och
(8t sjuda i ca 15 minuter, mixa och servera.

GARNERING:

1 tsk curry, Knorr Fraiche,
till garnering,

En mangsidig fond
med traditionell
smakprofil som
ar en lattanvand smaksattare

| din matlagning.

solroskarnor och curry

Knorr Gronsaksbuljong,
koncentrerad




PHO MED KYCKLING

INGREDIENSER:

250 vatten

50g Knorr Kycklingfond, koncentrerad
200g gullok, finhackad

259 strosocker

2 kanelstanger

4Lst  stjgrnanis

5st  nejlikor

40g Knorr Professional, Ingeférapuré
15¢g Knorr Professional, Vitlokspureé
TILL SERVERING:

800 g risnudlar
750 g tillagat kycklingkott, strimlat

150 g farsk Lok, strimlad
2009 pongroddar

GARNITYR:

209
1009

thaibasilika
rostad Lok

1. Hall vatten, fond och Lok ien
kastrull. Tillsatt socker, kanel,
stjarnanis och nejlikor. Klicka
ner kryddpuréerna. Koka upp,
ank varmen till 1&g och lat
sjuda 30 minuter.

2. Sila ner buljongen, koka upp
och fortsatt att sjuda. Tillaga
risnudlarna efter anvisning pa
forpackningen.

3. Arrangera nudlar, bongrod-
dar, farsk Lok och kycklingkott
i skalar. Hall den heta buljong
en over nudlarna och kyck-
lingen. Servera rostad Lok och
thaibasilika i skalar att toppa

med.

Pho, som uttalas fuh,
ar en nudelsoppa som
manga anser vara

Vietnams nationalratt. Hemli

: : . Hemligheten bak

;oppan ar alltid den smakrika buljongenOm
oppan serveras som frukost, lunch elle;”

middag, och ofta som gatumat.

Knorr Kycklingfond,
koncentrerad



RAMEN MED AGG OCH SVAMP

INGRED,ENSER: 1. Koka upp vattnet till dggen. Nar
5 st agg vattnet kokar, lagg ner dggen och
259  olja lat dem koka i exakt 6 minuter
159  Knorr Professional, Vitl5k Kryddpuré och 20 sekunder. Ta upp dem
509 Knorr Professional, Ingefira Kryddpuré genast ochskélj dem kalla
759 go chu jang, koreansk chilipasta snabbt.
2009 Lk, fint hackad
30g  Milda Flytande Margarin 2. Sautera vitlsk, ingeféra, chilipas
250  vatten ta och L6k i Milda ca 2 minuter.
509 Knorr Kycklingfond. koncentrerag Hall sedan pa vatten och fond,
8009 ramen nudlar, tillagade och koka upp.
250 g shiitake, skivade
250 g enokj 3. Skala dggen och dela dem med
300 g kimchi, koreansk kélsallad, i bitar en vass kniv. Frdela nudlar,
1509  béngroddar svamp, kimichi, bdngroddar,
2509 kinakal, strimlag kinakal, salladslsk och dgghalvor
50 g salladslak, strimlad i serveringsskalar.
309 rostad 5k
20g  farsk koriander, hackad 4 Servering: Hill den heta buljong
30g sesamfron, rostade

en dver nudlarna och gronsakerna

i skalarna. Toppa med rostad Lok,
koriander och sesamfron.

Ramen, harlig buljong-
soppa med nudlar, finns
I massor av olika var-
ianter i saval Kina, Japan och Korea._Den"
har soppan, som ar en koreansk variant, ar

) ac Knorr Kycklingfond,
bade kryddstark och otroligt mattade. e




Syrliga, heta, kladdiga, krispiga, goda, frascha. Mackor &r trendigare &n nagonsin och
experimentera gar att variera i all oandlighet med olika palagg och bréd. Du kan servera mackor till frukost,
med olika lunch och middag. Det ar alltid ratt med mackor! Creme Bonjour och Hellmann s Majonnas

smaker! ar nagra av vara produkter som hjalper dig att skapa fantastiska smorgasar pa nolltid.
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PULLED PORK
BRIOCHE

INGREDIENSER:

blomkalsbuketter
Créme Bonjour Grislsk
pulled pork eller oumph
picklad rédlsk
gronkalschips

‘» Brioche &r en e
AL fransk klassiker, ¢
luftig och god med \i%

: L A O ojligheter. Passar aven
| e - = ®  massoravmijlighe = s
i ST AR T oo s W i ke % utmarkt for att skapa desserter. Grislok
- =R ST iy ' L o e v gl 7
Bre Créme Bonjour Graslsk pa brédet, | i T = T ey - - =i
toppa med resterande ingredienser, = = -
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INGREDIENSER:

Créme Bonjour Naturell

pARON OCH ADELOST

|

1 skiva italiensk skinka

plomkal, hyvlad
maché hela blad
skivat paron
hackade valnotter

Blanda adeloste

n med Créme Bonjour,

bre det pa brodet. Lagg pa ovriga
ingredienser, avsluta med tunt
hyvlat paron och rostade valnotter.

Créme Bonjour
ar perfekt som

o smaksattning i
bade varm och kall matlagning

och som paldgg pa bréd.

Créme Bonjour
Naturell




AMERICAN SANDWICH

INGREDIENSER: b Ay
kycklingfilé D B ‘% Tank OCkSa pa de —

2 skivor bacon Y & & ; . ’
tomat < gOda t|llbeh0ren I E'
rodkok = : %
sallad som lyfter sma =

Créme Bonjour Soltorkad Tomat
soltorkade tomater strimlade

2 Crd njour farskosten
erna pa Creme Bo ) Créme Bonjour

Bre Créme Bonjour Soltorkad Tomat till nya hb‘jder! Soltorkad Tomat

pa brodet, arrangera det andra enlig

bilden, toppa med bacon och hyvlad




- |NGREDIENSER:

Creme Bonjour Pepparmix

ruccola
fetaost

oliver

soltorkade strimlade tomater

oregano

:'ﬁll'-lch_—._ e

INGREDIENSER:

Creme Bonjour Soltorkad Tomat

bresaola
kronértskockor 0
grillad paprika

rtmarinerade

2 olivolja
- \ S
FISR ——
‘NGRED‘ENSER: 4T
Creme Bonjour Naturell L
sallad [ S S
: varmrokt Lax 2P D At
“{  balsamvinager “3 ts S—_—
pesto 2 ervera fler ——
Kkorsbarstomater OCh mindre
— p—— - ) mackor skapar =t
- LE = = Lt | en spannande och smakrik =5
= T = ==—1F — - uppleve - ;
e . . - = == " - pp lse OCh ger nyf'kenhet Créme Bonjoul.
= _ : - - _—= A Naturell
e — v
= s -1'_,_—_- =% =L ;;:_
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LEVAIN VITELLO
TONNATO

INGREDIENSER:

créme Bonjour Vitldk, tonfisk, sard
Kkalvrostbiff, kapris stora, korsbarstomat
Senap Dijon Original, citron.

eller, skivad
er, MAILLE

Grilla brodet och arrangera som pé bilden,

toppa med kapris och torkade tomater

TONFISKKRAM

créme Bonjour Vitlok
MAILLE Senap Dijon original
tonfisk pa burk

citronsaft

Mixa till en smet.

R N

bra smaker ger en
o total upplevelse.
Sgwera pa spannande tallrikar/
brickor for att overraska.

e F——

MAILLE Senap Dijon
Original



Snabbt,
enkelt och
lonsamt!

En lacker dessert ar den perfekta avrundningen pa en god maltid. Det &r den snabbaste
vagen till dina gasters hjartan. Byt ut den torra kakan och fa igang merforsaljningen med

en lacker mousse, panna cotta eller creme caramel. Med Carte d'Or skapar du

lonsamma frestelser som dina gaster inte kan tacka nej till.



Yy

VIT CHOCKLAD-
MOUSSE

INGREDIENSER:

Carte Dér Vit chokladmousse, korvel.
hallonsorbet, hallonmacaron, hallon.

‘» Vara Carte Dor
AP produkter ar tacksa-
ma, vispa bara upp
en sats och servera med lite farska
bar. Snabbt, gott och enkelt.

Blanda ihop Carte Dér Vit chocklad-
mousse enligt férpackning. Lagg till
hallonsorbet och hallonmacaron.
Toppa med kérvel. Arrangera

enligt bild.

Casge

Carte Dor
Vit chokladmousse

2¥ Unilever
Y Food
» Solutions




PANNACOTTA

INGREDIENSER:

Carte Dor Pannacotta, bjérnbar, marang
och salta fron.

Blanda ihop Carte Dér Panna-
cotta enligt forpackning. Toppa
med bjornbar och salta fron.
Arrangera enligt bild.

For den lilla extra
touchen addera lite

) riven vit chocklad
over Pannacottan, serverad med

farska bar i en liten aggkopp.

Carted’Or
Pannacotta




PAN NACOTTA

lNGREDlENSER:

Carte Do Pannpa
chockladbiscotti.

cotta, bl3bsr,

Nar du adderar

sma mervarden till

teet kan du ta ut ett
hogre pris. Det kan exempelvis vara

Lipton
eleganta glas och koppar. Earl Grey




CREME CARAMEL

INGREDIENSER:

, socker, vatten

Blanda ihop Carte Dor Créme
Bralée enligt forpackning.
Arrangera enligt bild.

KARAMELLSAS

4 dl strosocker
2d vatten

Variera din dessert-
meny! Om du har
) aterkommande
gaster, sa ar det bra att vaxla
dessert nagra ganger i veckan.

- e
[
K l
_4 ‘-—.
Carted’Or

Créme Brilée
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‘» Toppa med
CREME BR(L £E
,NGREDIENSER:
Carte Dgr Créme B

sasongens bar oc

:.'Q ?
variera din dessert r&}s

Blanda ihop Cart
Brilée enligt .
med férska pzr
biscott;. Arrang

e Dér Créme
Packning. Toppa
och chocklag-
era enligt bilg,

3 medel.
fran vecka till vecka med sma m

| | t Calte d’0|
SII Ieat VtOC .:.I r' I l.ée
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SEMLOR
MED SYLT

INGREDIENSER:
Knorr Visp 31 %, jordgubbssylt, mandel,

vaniljpulver, farska bar, florsocker.
Dela slata bullarna pa mitten
och vispa upp Knorr Visp.
Arrangera enlig bild.

Smaksatt era

semlor pa tusen
olika satt.
Chocklad, vanilj, sylt. Bara

din fantasti satter granserna.

Knorr




Hellmann’s Majonnas
Real 79%, 1x 2L

UFS, art nr: 11490803
Martin & Servera, art nr: 565325
Menigo, art nr: 201555

Knorr Professional
Curry kryddpuré
2x0,75 kg

UFS, art nr: 19743601
Martin & Servera, art nr: 160341
Menigo, art nr: 102626

Knorr Fraiche 24%
8x1L

UFS, art nr: 10415902
Martin & Servera, art nr: 383778
Menigo, art nr: 209120

Créme Bonjour
Softspread Naturell
1x1,5kg

UFS, art nr: 29166901
Martin & Servera, art nr: 340679
Menigo, art nr: 210227

Carte Dor Pannacotta
2x0,26 kg

UFS, art nr: F41558
Martin & Servera, art nr: 888941
Menigo, art nr: 108031

Hellmann’s Citrus
Vinaigrette, 6 x 1L

UFS, art nr: 15573012
Martin & Servera, art nr: 182881
Menigo, art nr: 103263

Knorr Kycklingfond,
koncentrerad 6 x 1L

UFS, art nr: 49026101
Martin & Servera, art nr: 352286
Menigo, art nr: 117524

Knorr Visp 31%,
Laglaktos 8 x 1L

UFS, art nr: 17469502
Martin & Servera, art nr: 237362
Menigo, art nr: 209118

Créme Bonjour
Softspread Soltorkad
Tomat 1x1,5kg

UFS, art nr: 59167001
Martin & Servera, art nr: 345025
Menigo, art nr: 210232

Carte Dor Créme
Bralée 1x 1,08 kg

UFS, art nr: 17959301
Martin & Servera, art nr: 605170
Menigo, art nr: 116354

Knorr Professional
Vitlok kryddpuré
2x0,75 kg

Knorr Professional Rékf
Chili kryddpuré
2x0,75 kg

UFS, art nr: 16704301
Martin & Servera, art nr: 160259
Menigo, art nr: 102631

UFS, art nr: 26182701
Martin & Servera, art nr: 207662
Menigo, art nr: 104011

Knorr Gronsaksfond,
koncentrerad 6 x 1L

UFS, art nr: 39026001
Martin & Servera, art nr: 275412
Menigo, art nr: 116861

Knorr 100% Soup
Paprika-Tomatsoppa
4x2,4L

UFS, art nr: 16570301
Martin & Servera, art nr: 387019
Menigo, art nr: 775837

MILDA Kockens Val
12x0,5L

UFS, art nr: F98414
Martin & Servera, art nr: 435511
Menigo, art nr: 207944

Créme Bonjour
Softspread Pepparmix
1x1,5kg

UFS, art nr: 29169801
Martin & Servera, art nr: 345124
Menigo, art nr: 210230

Lipton Classic Earl Grey

6 x 25 pasar

UFS, art nr: 25879301
Martin & Servera, art nr: 589275
Menigo, art nr: 100169

MILDA Flytande
Margarin4x2,5L

UFS, art nr: 303927
Martin & Servera, art nr: 609230
Menigo, art nr: 720360

MAILLE Senap Dijon
Original 6 x 865 g

UFS, art nr: 12017601
Martin & Servera, art nr: 583583
Menigo, art nr: 732184

Knorr Professional
Ingefara kryddpuré
2x0,75 kg

UFS, art nr: 19743101
Martin & Servera, art nr: 160218
Menigo, art nr: 102627

Knorr Visp 30%,
Laktosfri8 x 1L

UFS, art nr: 12476801
Martin & Servera, art nr: 505248
Menigo, art nr: 209209

Créme Bonjour
Softspread Graslok
1x1,5kg

UFS, art nr: 39167201
Martin & Servera, art nr: 345439
Menigo, art nr: 210229

Carte Dor Vit choklad-
mousse 1x 1,6 kg

UFS, art nr: 17959901
Martin & Servera, art nr: 606889
Menigo, art nr: 16358

For mer inspiration besok ufs.com




