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PIZZA MED THE VEGETARIAN BUTCHER
NOBEEF SLICES, JALAPENOKRAM
OCH PICKLAD RODLOK

fardiga bottnar

tarnad mozzarella
picklad rodlok
tomatsas

The Vegetarian Butcher
NoBeef Slices

sats jalapefodressing

Picklad jalapeiio och rédlok

409

120g
100g
100g
1509

49

jalapefo, tunt skivad
rodlok, tunt skivad
strosocker

MAILLE Appelcidervindger
vatten

salt

Koka upp vindger, socker, salt och
vatten. Kyl ner. Ldgg rodloken och
jalapefon for sig. Hall 6ver vatskan
s att det tacker. Lat st ett dygn.

Tomatsas

1800g Knorr Tomatino

759 olivolja

759 Knorr Kryddpasta
Boquet all'ltaliana

759 Knorr Kryddpasta
Basilika

0,3g svartpeppar, malen

159 salt

Rorihop alla ingredienser tills det
lOst sig. Lat sté i minst en timme
innan servering.

10 pizzor
Jalapefodressing
800g HELLMANN'S

Vegansk Majonnds
50g jalapeno, farsk och
utan kéarnor.
Skuren i stora bitar.
30g jalapeno, picklad
med kdrnor. (Se recept
eller kop fardig)
25g picklesvatska
79 vitlok, rostad i olja
79 salt
409 rostad vitloksolja

Grovmixa farsk och picklad
jalapeno tillsammans med
rostad vitlok, salt och pickles-
vdtska. Addera HELLMANN'S
Vegansk Majonnds, korigéng
mixern och tillsatt vitloksoljan
i en tunn strale. Klart!

<, 5

Gorsa har
1. Varm ugnen till 250 grader.

2. Montera 1,5 msk tomatsads i
mitten av en rumstempererad
pizzabotten. Bred ut tomat-
sdsenicirklar.

3. Lagg ut 140 g mozzarella
pd pizzabotten.

4. Sprid ut ca 100 g NoBeef Slices
over hela pizzan.

5. Gradda pizzorna i 3 minuter.
Snurra pizzan ett halvt varv
efter 1,5 minut.

6. Ta ut pizzan och lat svalna i
ca 2 minuter innan du monterar
Jalapefodressingochca40g
picklad l6k. Dela din pizza med
pizzaskdrare.
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