Yakiniku @r en sadan dar

ratt som ar svar att inte
tycka om. Den har gor vi pa
100 % vaxtbaserade NoBeef
Slices frdn The Vegetarian
Butcher sé att den passar
annu fler!

“@ﬂ 10 personer

1kg The Vegetarian Butcher Gor sa har:
NoBeef Slices
3 msk matolja

3st  salladslékar, tunt skivade 2. Blanda samman alla ingredienser till kalsalladens

4 msk rostade sesamfrén dressing. Vand i kélen och lat sta kylt i en timma.
5dl  jasminris

1. Koka riset enligt anvisningarna.

3. Kokaihop ingredienserna till Yakinikusdsen

Yakinikusés (ca 2 minuter). Stall at sidan

1dl  japansk soja 4. Stek The Vegetarian Butcher NoBeef Slices hastigt
3msk mirin i matoljan. Sl& pé& yakinikusdsen och lat den
2msk strésocker koka in i en minut.

2msk_riven ingefara eller Knorr 5. Légg riset och kalsalladen i tallriken och spara

Professional Ingefara kryddpuré
1st  vitloksklyfta, finriven
1 msk rostad sesamolja 6. Addera NoBeef Slices och toppa med salladslok
samt rostade sesamfron.

plats at NoBeef slices.

Kalsallad

500g strimlad vitkal

2dl HELLMANN'S Vegansk majonnds
1st  vitloksklyfta, finriven

1msk risvindger

1msk socker

Y2 msk rostad sesamolja
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