NoBeef Stealﬁ

Sandwich

lok, tryffel

parmesan

enna NoBeef S(teak

xigt av tryffel.

ﬁ@ﬂ 10 personer

1kg The Vegetarian Butcher
NoBeef Slices

2msk matolja

2msk smor

1st  vitloksklyfta

1st kvist backtimjan

10st skivor surdegsbrod
3msk matolja
3msk smor

Fransk tryffelmajo

3dl HELLMANN'S Real Majonnds

2msk MAILLE Senap Dijon Original

2tsk MAILLE Sherryvindager

1msk dkta tryffelolja

Yast  vitloksklyfta, fint riven
Svartpeppar, nymald

2tsk farsk tryffel, hackad (valfritt)

Picklad silverlok

2st silverlokar, tunt skivade (ca 2 mm)
1dl socker

2dl vatten

0,5dl Winborgs Attiksprit 12%

1dl  friterad lok

1dl  riven parmesan

150g salladsmix, provencalsk
2msk olivolja

Gor sa har:

1.

Borja med att pickla loken. Koka upp vatten, socker
och dattika. Sld den varma lagen 6ver l6ken och stdll
i kyl minst 3 timmar.

Blanda alla ingredienserna till den franska
tryffelmajon. Forvara i kyl.

Stek brodet gyllenbrunt i olja och smor.

Stek The Vegetarian Butcher NoBeef Slices i olja,
smor, vitlok och timjan. Bred majonndsen pd brodet
och toppa med NoBeef Slices.

Vand upp salladen och den avrunnen silverloken
med lite olivolja. Lagg ovanpd "koéttet” och

toppa hela harligheten med friterad L6k och riven
parmesan.
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