Svampsoppa med
timjanbakade
jordartskockor

Soppa Gorsa har u

600g champinjoner 1. Sdtt ugnen pa 225°C.

2st  bananschalottenlokar 5 e e cat Sec
2st  vitloksklyftor . iva jorddrtskockorna i ca ®

cm tjocka skivor. Vand upp med

50g smor matolja, timjan, salt och peppar.
70g Knorr Svampbuljong, pulver . ) .
3. Baka dem mjuka och gyllenbruna i ca 25 min.
1,21 vatten a
” Lat svalna.
8dl grdadde
2dl.  mjolk 4. Krossa champinjonerna med hdnderna.

.. L Finhacka Lok och vitlok. Fras lok och svamp i
ot tvattadejordar.ts!fockor SR ELEL smor. Sld pé vatten, buljong och grdadde. Lat

1 msk MAILLE Sherryvinager smékoka i ca 15 min. Tillsatt mjélken och mixa
3 msk matolja till en slat soppa.

1 kvist backtimjan 5. Smaka upp soppan med vindger, salt och
1 kvist citrontimjan peppar.
1dl  skuren graslok
3 msk tryffelolja

salt

peppar

6. Fordela jorddrtskockornai tallrikarna. Hall pa
soppan och droppa i lite tryffelolja och graslok.
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https://youtu.be/7tx0v_mWlnQ

