Soppa
10 st
3st
509
3dl
2,51
60g
3st
109
2 msk
3 msk
10 st
300g

gula lokar

vitloksklyftor

smor eller annat matfett
vitt vin

vatten

Knorr Honsbuljong, pasta
lagerblad

Knorr Timjan kryddpasta
MAILLE Sherryvinager
Knorr Brynt lokfond

skivor formfranska, kantskurna
riven lagrad ost, Gruyere
salt

svartpeppar

Gor sa har u

1.

Skala och skiva loken samt Qo
finhacka vitloken och fras i smor ’&3
tills allt fatt lite farg.

Sla pa vitt vin, lagerblad, buljong och vatten.
Lat koka i ca 30 min.

Smaka upp soppan med kryddpasta,
sherryvindger, l6kfond, salt och peppar.

Sdatt ugnen p& 250°C med 6vervdrme. Hall upp
soppan i soppskalar och ldgg pd bréd och
toppa med riven ost. Gratinera tills osten ar
gyllenbrun.
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https://youtu.be/DWOn_cWvcwg

