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' Graddbrynta
kantareller

W©ﬂ 10 personer Gor sa har

1. Stek kantareller tillsammans med loken i
matoljan. De ska inte fé farg.

300g farska eller torkade

et feealar Hall pa Knorr Professional Kycklingfond och lat

den koka in i svampen tills ca 2-3 dl aterstar.
1st bananschalottenlok, finhackad

3 msk neutral matolja

5dl  Knorr Professional Kycklingfond
3dl grddde . Smaka av med salt, nymald svartpeppar och
sherryvindger.

Tillsatt gradden och koka ytterligare i 10-15
minuter.

1 msk MAILLE Sherryvindger

salt Tips! Servera med bakade persiljerotter, en ostpaj
nymald svartpeppar eller ett grillat kycklingbrost.
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