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Pepparrotsdipp
4dl HELLMANN'S Professional 1.

100g skalad pepparot,
lagd i vatten 6ver natten

1msk pressad citron
2tsk salt

nymald svartpeppar 2.

Primorer
400g radisor med blast

4009
skalade

400g gron sparris

Gor sa har

buntmordétter med blast, 3.

Ibland behoéver man inte
anstranga sig sd mycket for att
gora gasterna glada. Att stalla
fram ett trevligt fat med vackra,
krispiga primorer och servera en
god dipp till racker faktiskt valdigt
ldngt. | det har receptet anvander
vi HELLMANN'S Professional som
tal att smaksattas med vatskor;
den har gangen citron och
rasaftad pepparrot.

ﬁ@ﬂ 10 personer

o

Borja med att rasafta
pepparroten. Blanda
sedan saften med
majonnds, pressad
citron, salt och peppar.
Stalli kyl.

Lagg alla primorernai
iskallt vatten i en timme
s@ att de blir riktigt
krispiga. Lat dem torka
av pa en bit papper.
Servera primorerna
ihop med dippen.

Tack vare att HELLMANN'S
Professional har en sd fast
konsistens, har den en valdigt
bra férmdaga att smakas upp
med vdtskor som juicer, soja,
chilisaser etc.

Daniel Millern



