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Sdg ndgot som formedlar
kdnslan av vér mer an doften
av grillat och ramslok?

Den har gédngen lagger vi
lammbog pd grillen och
serverar en ljuvlig majonnds
p& HELLMANN'S Professional,
turkisk yoghurt och ramslok till
det goda. Smaklig spis!

ﬁ@ﬂ 10 personer

Lammspett

1000 g urbenad lammbog, semifrusen
100g shiitake
4 msk hoisinsds

salt

nymald svartpeppar

Ramsloksmajonnas
50g ramslok
0,5dl rapsolja
0,5dl turkisk yoghurt
2dl HELLMANN'S Professional Majonnds
1tsk salt
nymald svartpeppar

Gor sa har

1. Skiva bogen tunt pé skdrmaskin, ca 2 mm.
Salta och peppra kottet.

2. Varva kott och svamp pdé 10 spett. Grilla
spetten p& medelhég varme. Pensla dem
med hoisinsds under tillagningen. Nar
spetten dr genomstekta, ca 72°C, och fatt
fin farg och yta ar de klara.

3. Mixa rapsolja, yoghurt och ramslok till en
slat puré. Vand ner purén i majonndsen HELLMANN'S Professional

och smaka upp med salt och peppar. har en bra férmaga att
ta upp smaksdttning och

fortfarande halla en stabil
konsistens - en smart sak
nar du vill ha smaksatta
majonndser.
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