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Kycklingbrost
5st  kycklingbrost d ca. 160 g
2dl HELLMANN'S Professional

2msk japansk soja
1 msk vitvinager

1 msk rokt paprikapulver
1 msk cayennepeppar
1msk lokpulver
1dl  riven parmesan
5dl  panko, strobrod

salt
Sandwich
10st burgarbrod
50st skivorinlagd gurka
2st  jalapeno, tunt skivad
3dl HELLMANN'S Real Mayonnaise
1dl  sriracha

Gor sa har
1.

2.

Dela varje filé en géng pa
ladngden.

Blanda HELLMANN'S
Professional med soja,
vinager, kryddor och
parmesan. Vand upp
kycklingen i majonndsen
och panera i panko.
Fritera filéerna gyllenbruna
i 180°C. Anvand frit0s.
Torka av pa papper. Salta.

Rosta brodet pa snittytan.
Ldgg majonnds pd botten
och lagg gurkskivor
ovanpd. Toppa med den
friterade kycklingen,
sriracha och jalapeno.
Lagg p& 6verhalvan av
brodet.

HELLMANN'S
Professional har en
bindningsformdaga och
ett innehall av dggula
som gor den utmarkt
att panera med.
Resultatet blir magiskt.
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