#Prepped for tomorrow



Beredskap i offentliga kok

Forberedelse ar nyckeln till att mota ovantade utmaningar.
Unilever Food Solutions presenterar ett urval av robusta
recept for beredskapsmat, skraddarsydda for era behov.

Med fokus pd naringsrik mdltidsberedning dven under
de mest utmanande forhallandena, ger vdra recept en
trygg och padlitlig grund for att sckerstdlla kontinuerlig

matservice vid en eventuella kriser.

Varfor satsa pa omsattningslager?

Omsdattningslager innebdr att man kontinuerligt
roterar lagrade livsmedel inom den ordinarie maltids-
verksamheten. Genom att anvdnda produkterna i den

dagliga verksamheten minskar man kostnaderna
och risken for kassering.

#Forberedd for morgondagen
ufs.com

Tortillawrap u,

Kundgrupp:

Forskola, skola och dldrevard (10 port)

Krisscenario:

Kan tillagas utan vatten och virme

Forslag péa kolhydrater:

Tortillabréd

Ingredienser.

600g torkade veganproteinbitar,
blétlagda i potatislagen
150g rapsolja
150g  brynt lok, Tage Lindblom
60g Knorr Professional Curry Kryddpuré
359 Mango Chutney
300g HELLMANN'S Vegan Majonnds
600g konserverad potatis (skivad)
10 st tortillabréd (standard)
salt

Produkterireceptet.
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Knorr Professional HELLMANN'S Vegan
Curry Kryddpuré Majonnds 52%
Art.nr 19743601 Art.nr F79061

Gor sahar.

1. Blotlagg veganbitarna i potatisvatska i 30-45
minuter. Krama sedan ur vétskan i en bunke.
Spara den for kommande tillfélle eller for att
spd vid tillagning.

2.  Hetta upp stekhallen med olja, hdlli vegan
bitarna och stek sa det blir lite yta. Tillsatt Lok
och potatis. Blanda ihop currypuré, mango
chutney och majonndsen, blanda runt
forsiktigt. Lagg i tortilla brod och en klick
currymajonnds. Salta efter behov. Servera!

Gdr lika bra att tillaga denna réitt i en stekhdall
som dr eldrivet eller gasdrivet.
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Tortillawrap s

Kundgrupp:

Forskola, skola och dldrevard (10 port)

Krisscenario:

Kan tillagas utan vatten och virme

Forslag pa kolhydrater:

Tortillabréd

torkat veg protein, typ Plantmate, blétlagda

Knorr Professional Paprika kryddpuré
Knorr Professional Rokt Chili kryddpuré

HELLMANN’S Vegan Majonnds
konserverad potatis (skivad)

Ingredienser.

600 g

150g rapsolja

150g  brynt lok, Tage Lindblom
509

109

35¢g Mango Chutney

300g

600g

10 st tortillabréd (sta

salt

ndard)

Produkterireceptet.
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Knorr Professional
Paprika Kryddpuré
Art.nr 29742401

Knorr Professional HELLMANN'S Vegan
ROkt Chili Kryddpuré
Art.nr 26182701

Majonnds 52%
Art.nr F79061

Gor sahar.

1. Blotlagg veganbitarna i potatisvatska i 30-45
minuter. Krama sedan ur vétskan i en bunke.
Spara den for kommande tillfdlle eller for att
spa vid tillagning.

2. Hetta upp stekhall med olja, halli vegan
bitarna och stek sd det blir lite yta. Tillsatt Lok
och potatis. Blanda ihop paprikapuré, rokt chili-
puré, mango chutney och majonndsen, blanda
runt forsiktigt. Lagg i tortilla brod och en klick
paprika/chilimajonnds. Salta efter behov.
Servera!

Gar lika bra att tillaga denna rdtt i ett stekbord
som dr eldrivet eller gasdrivet.
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Thaigryta

Kundgrupp: Forskola, skola och dldrevard (10 port)
Krisscenario: Kan tillagas utan farskt vatten
Tillagning: Kan tillagas pa stekhdall (el eller gas), i kastrull éver 6ppen eld eller i ugn

Forslag pa kolhydrater: Couscous

Ingredienser.

1200g Knorr 100 % Soup Thai Gronsakssoppa

300g kokosgradde

300g  kikdrtor

300g bambuskott

25g Knorr Professional Curry Kryddpuré

159 Knorr Professional Rkt Chili kryddpuré

259 Knorr Professional Ingefara kryddpuré
salt

Produkterireceptet.

2

Knorr 100% Knorr Professional Knorr Professional

Soup Thai Curry Kryddpuré R&kt Chili Kryddpuré
Gronsakssoppa Art.nr 19743601 Art.nr 26182701
Art.nr 17613501

Gor sahar.

1. Varm stekhdllen pd medelvarme. Hall i soppan,
ndar den borjar puttra tillsatt kokosgradde.

2. Tillsatt ovriga ingredienser och koka ihop.
Smaka av med salt.

Gar lika bra att tillaga i kastrull ver eld eller gas.

Knorr Professional
Ingeféra
Kryddpuré
Art.nr 19743101
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Stroganoff

Kundgrupp: Forskola, skola och dldrevard (10 port)
Krisscenario: Kan tillagas utan farskt vatten
Tillagning: Kan tillagas pa stekhéll (el eller gas) eller i kastrull éver 6ppen eld

Forslag pa kolhydrater:

Couscous, bulgur

Ingredienser.

700g torkade veganproteinbitar, blotlagda i
champinjonspadet

300g  brynt ok (Tage Lindblom)

300g konserverade champinjoner

150g rapsolja

400g Knorr Peperonata

309 Knorr Professional Paprika kryddpuré

12g Knorr Kryddpasta Timjan (Primerba)

3009 Knorr Tomatino

300g kokosgradde

35g Maille Dijonsenap
salt

Produkterireceptet.

Gor sahar.

1.  Blotldgg veganbitarna i champinjonvatskan
30-45 minuter. Krama ur och spara véatskan for
ett annat tillfalle eller for spddning av grytan.

2. Hetta upp stekhallen med olja. Hall i Vegan-
bitarna och lat det fa lite farg. Tillsatt Lok och
champinjoner och blanda runt.

3. Tillsatt ovriga ingredienser och koka ihop. Spad
eventuellt med den urkramade vatskan fréan
veganbitarna. Smaka av med salt.

Gar lika bra att tillaga i kastrull éver eld eller gas.

Knorr Peperonata Knorr Professional Knorr Kryddpasta
Art.nr F44833 Paprika Kryddpuré Timjan (Primerba)
Art.nr 29742401 Art.nr 30618

Knorr Tomatino Maille Dijon
Art.nr F44821 Original
Art.nr 12017601
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Tortellinipanna urer s simp

Kundgrupp: Forskola, skola och dldrevard (10 port)

Krisscenario: Kan tillagas utan farskt vatten

Tillagning: Kan tillagas pa stekhdall (el eller gas), i kastrull éver 6ppen eld eller i ugn

Forslag pa kolhydrater: Tortellini

Ingredienser.

250g  brynt lok, Tage Lindblom
500g konserverad svamp (spara vdtskan)
1200g svampspad/vatten
249 Knorr Kryddpasta Timjan (Primerba)
30g Knorr Boquet all'ltaliana (Primerba)
500g Knorr Tortellini tomat & 6rtfyllning (okokt)
1000g kokosgrdadde
409 Knorr Gronsaksfond, koncentrerad
malen svartpeppar
salt

Produkterireceptet.

Knorr Kryddpasta Knorr Boquet Knorr Tortellini
Timjan (Primerba) all'ltaliana tomat & ortfyllning
Art.nr 30618 (Primerba) Art.nr F30858
Art.nr 311259

Gor sahar.

Lat Tortellinin std och dra minst 6-12 timmar
i vatska innan tillagning.

1.
2.

Blanda ihop allt utom Tortellini.

Hall sedan éver Tortellinin och lat svalla
6-12 timmar.

Tillaga sedan pé stekhdllen pé lag varme.
10 minuter om den fatt svdlla 12 timmar,
20 minuter om den fatt svdlla 6 timmar.
Smaka av med salt och svartpeppar.

Tillagning i ugn: Férdela blandningen pa ett bleck.
Stall ugnen pé 220 grader, grddda sedan ca 20 minuter

Gar lika bra att tillaga i kastrull 6ver eld eller gas.

[

Knorr Koncentrerad

Gronsaksfond
Art.nr F27280
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Tortellinipanna v

Kundgrupp: Forskola, skola och dldrevard (10 port)
Krisscenario: Kan tillagas utan farskt vatten
Tillagning: Kan tillagas péa stekhdall (el eller gas), i kastrull 6éver éppen eld eller i ugn

Forslag pa kolhydrater: Tortellini

Ingredienser.

600g  Knorr Tortellini tomat & ortfyllning (okokt)
3000g Knorr 100 % Soup Paprika-Tomatsoppa
309 Knorr Boquet all’ltaliana (Primerba)
400g  Knorr Tomatino

malen svartpeppar

salt

Produkterireceptet.

Gor sahar.

Lat Tortellinin std och dra minst 6-12 timmari
vdtska innan tillagning.

1. Blandaihop allt utom Tortellini.

2.  Hall sedan éver Tortellinin och lat svéalla
6-12 timmar.

3. Tillaga sedan pa stekhdllen pa lag varme.
10 minuter om den fatt svalla 12 timmar,
20 minuter om den fatt svdlla 6 timmar.
Smaka av med salt och svartpeppar.

Tillagning i ugn: Férdela blandningen pad ett bleck.
Stdll ugnen pd 220 grader, gradda sedan ca 20 minuter

Gar lika bra att tillaga i kastrull 6ver eld eller gas.

Knorr Tortellini Knorr 100% Knorr Boquet
tomat & ortfyllning Soup Paprika- all'ltaliana Art.nr
Art.nr F30858 Tomatsoppa (Primerba)
Art.nr 16570301 Art.nr 311259

Knorr Tomatino

F44821
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Pytt Bellman

Kundgrupp: Aldrevard (10 port)

Krisscenario: Kan tillagas utan farskt vatten

Tillagning: Kan tillagas pa stekhdall (el eller gas)

Forslag pa kolhydrater: Potatis
Ingredienser. Gor sahadr.
5009 torkade veganproteinbitar 1.  Blotlagg veganbitarna 30-45 minuter. Krama ur

(blotlagdai kikdrtsspadet) bitarna och spara vatskan.

1000g Vatternpotatis, tarnad 2. Hetta upp veganbitarna med olja. Hall i vegan-
4009 kikdartor bitarna och lat ta farg. Tillsatt potatis & Lok,
4009 brynt Lok, Tage Lindblom blanda runt. Tillsatt 6vriga produkter och smaka
150g rapsolja eventuellt upp med salt och svartpeppar.
500g Knorr Skysas
20g Knorr Kryddpasta Timjan (Primerba) Till Servering: rodbetor.
7009 Graddprodukt (kokos eller dylikt)

malen svartpeppar
salt

Produkterireceptet.

--‘-'." - &
P -
=i
Knorr Skysas Knorr Kryddpasta
Art.nr 18505901 Timjan (Primerba)

Art.nr 30618

Gar lika bra att tillaga denna rdtt i ett stekbord
som dr eldrivet eller gasdrivet.
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Shepherd’s Pie

Kundgrupp: Aldrevard (10 port)
Krisscenario: Inget vatten
Tillagning: Kan tillagas pé stekhéall (el eller gas) eller i ugn

Forslag pa kolhydrater:

Potatismos

Ingredienser.
500g torkaveganproteinfdrs, blotlagt i spadet
frén kidneybonor
200g  brynt lok, Tage Lindblom
509 Worcestershiresds
500g Knorr Skyséas
12g Knorr Kryddpasta Timjan (Primerba)
159 Knorr Kryddpasta Vitlok (Primerba)
250g Knorr Cold Base Potatismos
(1200 g vatska och 100 g fett)
150g rapsolja eller annat fett
vitpeppar
salt

Produkterireceptet.

Gor sahar.

1. Krama ur vatskan fran veganfdarsen.
Spara den till moset!

2. Blanda mospulvret med vatska och fett,
lat svéilla 30 minuter.

3.  Hetta upp stekhdllen med olja och tillsatt
veganfdrsen. Bryn sa det far farg, tillsatt évriga
ingredienser forutom moset.

4.  Varm moseti en kastrull pa stekhdallen.

Smaka av med salt och vitpeppar.

Tillagning i ugn: Férdela blandningen i ett bleck och
tdck éver med moset. Stdll ugnen pa 200 grader och

grddda ca 20 minuter.

Gar lika bra att tillaga denna rdtt i ett stekbord som
ar eldrivet eller gasdrivet.

Knorr Cold Base

N
-
Knorr Skysds Knorr Kryddpasta Knorr Kryddpasta
Art.nr 18505901 Timjan (Primerba) Vitlék (Primerba)
Art.nr 30618 Art.nr 30623

Potatismos
Art.nr 67490304
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Cowboysoppa

Kundgrupp: Forskola, skola och dldrevard (10 port)
Krisscenario: Kan tillagas utan farskt vatten
Tillagning: Kan tillagas pé stekh&ll (el eller gas)

Forslag pa kolhydrater:

Tortillabroéd

Ingredienser.
500g Knorr Tomatino
600g  bonoritomatsds
300g torkad veganprotein fars, blotlagd
150g rapsolja
20g Knorr Professional Rkt Chili kryddpuré
259 Knorr Brynt Lokfond, koncentrerad
159 Knorr Kryddpasta Vitlok (Primerba)
20g Knorr Gronsaksfond, koncentrerad
300g Knorr Peperonata
2000g Knorr 100 % Soup Paprika-Tomatsoppa
1200g spadet fradn en konserv ( Majs)
250g  konserverad majs
209 tacokrydda eller efter smak

salt
Aioli
250g HELLMANN’S Vegan Majonnds
24 g Knorr Kryddpasta Vitlok (Primerba)

malen svartpeppar

Gor sahar.

1. Blotladgg veganprotein farsen i majsvdtska
30-45 minuter. Krama ur och spara vétskan for
eventuell spddning.

2. Hetta upp stekhallen med olja. Hall i farsen och
frds runt. Tillsatt 6vriga ingredienser och koka
upp. Smaka av med salt.

3. Blandaingredienserna till aiolin.

Till Servering: aioli och tortillabrod.

Gar lika bra att tillaga denna rdtt i ett stekbord som
ar eldrivet eller gasdrivet.

°
Pl'Odukter 1 receptet. Knorr Tomatino Art.nr F44821, Knorr Professional Rékt Chili kryddpuré Art.nr 26182701, Knorr Brynt Lokfond,
koncentrerad Art.nr F27302, Knorr Kryddpasta Vitlok (Primerba) Art.nr 30623, Knorr Gronsaksfond, koncentrerad Art.nr F27280, Knorr Peperonata Art.nr
F44833, Knorr 100 % Soup Paprika-Tomatsoppa Art.nr 16570301, HELLMANN'S Vegan Majonnds Art.nr F79061
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Vegansk kebabgryta

Kundgrupp: Forskola, skola och dldrevard (10 port)
Krisscenario: Kan tillagas utan farskt vatten
Tillagning: Kan tillagas péa stekhéall (el eller gas)

Forslag pa kolhydrater:

Tortillabrod

Ingredienser.

10 st tortillabréd, 25cm

400g  Art&Bondbdna Flakes

400g  tdrnad karamelliserad Lok

2009 kikdartor p& burk. Obs! spara vétskan.
500g Knorr Tomatino

159 Knorr Kryddpasta Vitlok (Primerba)
20g Knorr K6tt & Grill krydda

20g kebabkrydda

2g cayennepeppar

409 rapsolja

Dressing.

400g HELLMANN’S Vegan Majonnds

159 Knorr Kryddpasta Vitlok (Primerba)
39 malen spiskummin

20g Sambal Oelek

Picklad rédkal.

200g  rodkadl, tunt skivad

2dl strosocker

150¢g attika

109 salt

Gor sahar.

1.  Hall kikartsspadet 6ver proteinet, sa att det
tacker. Lat svdlla i 10-15 minuter.

2. Sila bort vatskan, men spara den tills senare.
L&t proteinet torka i 10 minuter.

3.  Hetta upp stekhdllen med rapsolja. Stek pa
proteinet och krydda med grillkrydda och
kebabkrydda. Tillsatt Lok, kikdrtor, vitlok,
cayennepeppar och Tomatino. Blanda runt
ordentligt och tillsatt kikartsspadet som du
sparat. Servera i tortillabrod tillsammans med
dressing och picklad rédkal.

Dressing: Blanda ihop alla ingredienser.

Picklad rodkal: Strimla kéalen och blanda med salt
och socker tills det vatskar sig. Tillsdtt dttika och lat
dra en timma.

o
PrOdukter 1 receptet. Knorr Tomatino Art.nr F44821, Knorr Krydd-
pasta Vitlok Art.nr 30623, Knorr Kott & Grill krydda Art.nr 27063301, HELLMANN'S Vegan
Majonnds 52% Art.nr F79061.
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MinestronesoppQ e i s tasiiatrin

Kundgrupp: Forskola, skola och dldrevard (10 port)
Krisscenario: Kan tillagas utan farskt vatten
Tillagning: Kan tillagas i kastrull éver gaslaga eller i ugn

Forslag pa kolhydrater:

Risonipasta

Ingredienser.
200g Kalino Art & Bondbéna Finhackad/Mince
300g morot, tarnad pd burk
(sila av vatskan och spara)
69 torkad fénkal
320g  karamelliserad tarnad Lok
159 Knorr Kryddpasta Bouquet all’ltaliana
39 cayennepeppar
109 Knorr Kryddpasta Vitlok (Primerba)
60g Knorr Gronsaksfond, koncentrerad
1500g vdtska
1000g Knorr 100 % Soup Paprika-Tomatsoppa
5509 Knorr Tomatino
600g  kokta vita bonor. Obs! spara vatskan.
150¢g risonipasta
509 olivolja
2g torkad persilja
salt
malen svartpeppar
Basilikakrdm.
200g HELLMANN'S Vegan Majonnds
69 Knorr Kryddpasta Vitlok (Primerba)
109

Gor sahar.

1.

Hall vatskan frdn morot och bénor (ca 1500 g),
dver Art & Bondbdna Finhackad/Mince.

Lat svdlla i 10 minuter.

Hetta upp en kastrull med olivolja 6ver gas
ladgan. Tillsatt Lok, cayennepeppar, vitlok,
Bouquet all'ltaliana samt fankal och lat frasa i
ett par minuter.

Tillsatt Tomatino, Paprika-Tomatsoppa, proteinet
inklusive vatskan, risonipasta och Knorr
Koncentrerad Grénsaksfond. Lat koka sakta

i ca 10 minuter.

Tillsatt morot och vita boénor. Lat koka i
ytterligare cirka 5 minuter. Smaka upp med salt
och svartpeppar. Servera med basilikakram.

Basilikakrém: Blanda ihop ingredienserna och
anvand till att toppa soppan.

L3
PrOdUkter 1 receptet- Knorr Boquet all'ltaliana Art.nr 311259,
Knorr Kryddpasta Vitlok Art.nr 30623, Knorr Koncentrerad Gronsaksfond Art.nr F27280,
Knorr 100% Soup Paprika-Tomatsoppa Art.nr 16570301, Knorr Tomatino Art.nr F44821,

Knorr Kryddpasta Basilika (Primerba) e, yann‘s vegan Majonnds 52% Art.nr F79061, Knorr Kryddpasta Basilika Art.nr 30624,
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TO rte lli n i a la ” carbonara”

Kundgrupp:

Forskola, skola och dldrevard (10 port)

Krisscenario:

Kan tillagas utan farskt vatten

Tillagning:

Kan tillagas pé stekhéall (el eller gas) eller i ugn

Forslag pa kolhydrater: Tortellini

Ingredienser.

500g Knorr Tortellini tomat & 6rtfyllning

200g Kalino Art & Bondbdna Finhackad/Mince

1000g Knorr Bechamel

600g  vdtska (spadet frdn champinjoner,
bambuskott eller annan vatska)

300g Hackad ok

20g Knorr Brynt Lokfond, koncentrerad

409 Knorr Professional Rékt Chili, kryddpuré

159 Knorr Umami
509 rapsolja
salt
svartpeppar

Produkterireceptet.

(s

Gor sahar.

1.  Blanda Bechamel med vatten och hdll éver
Tortellinin. Lat svdlla i 4 timmar.

2. Hall vatska/spad 6ver det torkade proteinet sa
att det tdcker. ROr ner chilipurén sé den loser sig i

vdtskan. Lat svélla i 10 minuter.

3.  Hetta upp stekhdllen med olja och fras loken och

proteinet. Tillsatt Knorr Brynt Lokfond, Knorr
Umami samt tortelliniblandningen. Sank till
medelvdrme och lat koka i ca 10 minuter.
Smaka upp med salt och svartpeppar.

l :‘IIEIE‘
1
it

Knorr Tortellini Knorr Bechamel Knorr Koncentrerad Knorr Professional Knorr Umami
tomat & ortfyllning sds Art.nr F59700 Brynt Lékfond RSkt Chili Kryddpuré Art.nr F90085
Art.nr F30858 Art.nr F27302 Art.nr 26182701

=
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Strogan Off med kekosqridoe, réda linser % drtpretein
7 P

Kundgrupp: Forskola, skola och dldrevard (10 port)
Krisscenario: Kan tillagas utan farskt vatten
Tillagning: Kan tillagas pé stekh&ll (el eller gas)
Forslag pa kolhydrater: Potatis
Ingredienser. Gor sahadr.

4009 Kalino Art & Bondbéna Bitar/Bites
250g  tdrnad karamelliserad L6k

1.

Blotldgg proteinet i Paprika-Tomatsoppa
i 10-15 minuter.

200g rodalinser 2. Hetta upp stekhdallen med rapsolja och fras Lok,
600g tdarnad kokt potatisilag linser, kryddpuré, Dijonsenap och Ketchup.
500g kokosgrdadde Blanda ordentligt och tillsatt sedan 6vriga
400g Knorr 100 % Soup Paprika-Tomatsoppa ingredienser.

300g KnorrTomatino 3. LAt koka pa medelvdrme i ca 10 minuter.

159 Knorr Gronsaksfond, koncentrerad Servera!

109 Knorr Umami

130g HELLMANN'S Ketchup
159 Knorr Professional Paprika kryddpuré
3049 MAILLE Senap Dijon Original
109 MAIZENA Express, ljus
29 Tabasco
409 rapsolja
salt och peppar

o
PrOdu kter 1 receptet. Knorr 100% Soup Paprika-Tomatsoppa Art.nr 16570301, Knorr Tomatino Art.nr F44821, Knorr Koncentrerad
Gronsaksfond Art.nr F27280, Knorr Umami Art.nr F90085, HELLMANN'S Ketchup Art.nr F80181, Knorr Professional Paprika Kryddpuré Art.nr 29742401,
Maille Dijon Original Art.nr 12017601, MAIZENA Express, ljus snabbredning Art.nr F35636.
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\ tomatbas

WED TENAT & BRTFrLLR NG Kallsvallande
- \ & mangsidig

TORTELLINI TOMATINO

Gulasch

Knorr Tortellini Knorr Tomatino

Kraver minimal tillagning. Kan svdlla i kallt

Redo att anvandas. Innehdller bade tomatpuré

Kundgrupp: Forskola, skola och dldrevard (10 port) vatten, vilket sparar energi och vatten vid kris. (83 %), krossade tomater, L6k och kryddor.
Krisscenario: Kan tillagas utan farskt vatten Omtyckt ravara. Enkel produkt att véiva in i den Dryg och flexibel. Spdds enkelt med lika delar
ordinarie menyn. vatten.
Tillagning: Kan tillagas i kastrull éver gaslaga
Fardigrattspotential. Kan serveras som den dr Tidsbesparande. Minskar behovet av flera

Forslag pa kolhydrater:

Serveras med brédd, potatis eller ris

eller tillsammans med enkla tillbehor.

Hallbarhet: 365 dagar

ingredienser.

Hallbarhet: 720 dagar

Ingredienser. Gor sahar.
1000g Knorr 100 % Soup Paprika-Tomatsoppa 1. Hall soppan dver proteinet och lat svalla
600 g Knorr Tomatino i 10 minuter.
400g Art&Bondbdna, Flakes 2. Hetta upp en kastrull med rapsolja 6ver
600 g Knorr Peperonata gaslagan. Fras Lok, kryddpasta och kummin.
400g Hackad ok Tillsatt tomatino, proteinet inklusive soppan Smart Bade
18¢g Knorr Brynt Lékfond, koncentrerad samt fond, Peperonata och Umami. Lat sjuda kolonial- bas och
59 Knorr Umami sakta i ca 20 minuter. vara fardigratt
79 Knorr Kryddpasta Vitlok (Primerba) 3. Smaka upp med salt och svartpeppar. Servera
39 strosocker med en vitlokskram.
69 hel kummin . . . . .
30g rapsolja Vitlokskram: Blanda ihop alla ingredienserna.

salt v

cvartpeppar HELLMA.NN S Knorr 100 % Soppor
Vitlékskram. PrOfeSSIOnal & Vegan Klara att servera - kan anvéindas direkt utan

.. vatten.
200g HELLMANN'S Vegan Majonnds

Kan rumstempereras. Obruten forpackning
12g Knorr Kryddpasta Vitlok (Primerba)

kraver ingen kylférvaring. Flexibel bas - tillsdtt protein och gronsaker for

att skapa matiga grytor eller soppor.
Allergenfritt (HELLMANN'S Vegan). EEtt tryggt

val fér alla mdlgrupper. Lang hallbarhet - perfekt for beredskapslager

PrOdu kter 1 receptet. Knorr 100% Soup Paprika-Tomatsoppa Art.nr 16570301, Knorr Tomatino Art.nr F44821, Knorr Peperonata .. o g .
dar enkelhet och variation dar nyckeln.

Art.nr F44833, Knorr Koncentrerad Brynt Lékfond Art.nr F27302, Knorr Umami Art.nr F90085, Knorr Kryddpasta Vitlék Art.nr 30623, HELLMANN'S Vegan

Majonnds 52% Art.nr F79061. Talig i varma rcitter (HELLMANN'S Professional).

Behdller smak och konsistens civen vid upp-

S Hallbarhet: 270 dagar
varmning.

Hallbarhet: 240 dagar

Unilever

#S 22 | Unilever

S

% ¥ | Food

D (08 9 .
9252’ | Solutions

Food
Solutions

16




W | Zs By
0 Y20 S9% B
R ]
Ve (\b
9 f5r mot9°®

L3 o
Ingredienslista.
' Total Ingredienser
== 85¢g Knorr Professional Curry Kryddpuré
y 1650 g HELLMANN'S Vegan Majonnds
-' 95g Knorr Professional Paprika kryddpuré
HELLMANN'SVegan ~ HELLMANN'SVegan  Knorr Professional  Knorr Professional  Knorr Professional 859 Knorr Professional Rékt Chili kryddpuré
Majonnds 52% Majonnds 52% Curry Kryddpuré Paprika Kryddpuré R&kt Chili Kryddpuré . .
Art.nr F79061 Art.nr F79061 Art.nr 19743601 Art.nr 29742401 Art.nr 26182701 12009 Knorr 100 % Soup Thai Grénsakssoppa
25 Knorr Professional Ingefdra kryddpuré
9 g ryadp
— F 1300 g Knorr Peperonata
e
— e [y 689 Knorr Kryddpasta Timjan (Primerba)
-iv g m 31509 Knorr Tomatino
- 35¢g Maille Dijonsenap
Knorr Professional Knorr Koncentrerad Knorr Koncentrerad Knorr Kryddpasta Knorr Boquet 75 g Knorr Boquet all'ltaliana (Primerba)
Ingeféra Kryddpuré Gronsaksfond Brynt Lokfond Timjan all'ltaliana
Art.nr 19743101 Art.nr F27280 Art.nr F27302 Art.nr 30618 Art.nr 311259 1600 g Knorr Tortellini tomat & ortfyllning
55g Knorr Gronsaksfond, koncentrerad
g - m 7400 g Knorr 100 % Soup Paprika-Tomatsoppa
- oty — )
= = e o, i : ¥ 1000 g Knorr Skysds
R ; m - & ﬂ@ 1199 Knorr Kryddpasta Vitlék (Primerba)
' 2509 Knorr Cold Base Potatismos
Knorr Kryddpasta Knorr Kryddpasta Knorr Peperonata Knorr Tomatino Knorr Tortellini m
Vitlsk Basilika Art.nr F44833 Art.nr F44821 tomat & brtfylining 63g Knorr Brynt Lokfond, koncentrerad
ENiT s LT SR LR 80g Knorr Grénsaksfond, koncentrerad
20g Knorr Kott & Grill krydda
—— Sl e - 109 Knorr Kryddpasta Basilika (Primerba)
et -f; =} i 1000 g Knorr Bechamel
i &) - :
\{\.;,/ = 309 Knorr Umami
130g HELLMANN'S Ketchup
Knorr 100% Knorr 100% Knorr Skysdés Knorr Cold Base Knorr Kott & )
Soup Thai Soup Paprika- Art.nr 18505901 Potatismos Grill krydda 109 MAIZENA Express, ljus
Groénsakssoppa Tomatsoppa Art.nr 67490304 Art.nr 27063301 e ;e
Art.nr 17613501 Art.nr 16570301 30g MAILLE Senap Dijon Original
- iz
. | g |

LS

L

Knorr Bechamel Knorr Umami Maille Dijon MAIZENA Express,
sds Art.nr F59700 Art.nr F90085 Original ljus snabbredning
Art.nr 12017601 Art.nr F35636.
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