ROSTAD PALSTERNACKS-
SOPPA MED APPLE

Smakrik soppa baserad pa apple och palsternacka,
smaksatt med ekologisk gronsaksbuljong och cider-
och sherry vinaigrette.

INGREDIENSER @ @ @
10 personer (3 dl per person)

9009 palsternacka, skalad Gor sa har

4009 apple, skalad 1

2509 ok, skalad
100 ml HELLMANN'S Cider

. Skala och dela palsternackor i bitar.
Karna ur och klyfta dpplena, dela loken

_ i fyra delar
Sherry Vinegar
Vinaigrette 2. Lagg alla ingredienser pa ett GN-bleck
2,41 vatten och blanda med HELLMANN'S Cider Sherry
409 Knorr Ekologisk Vinegar Vinaigrette och lite salt. Rosta pa
Gronsaksbuljong, 225 °C tills palsternackan ar mjuk, ca
lagsalt 10 minuter.
29 timjan . . . .
159 salt 3. Lagg palsternacka, lok och apple i en gryta,

100 ml vispgradde tillsatt vatten och koka upp, sjud i 5 minuter.

100g farskost 4. Tills&tt Knorr Ekologisk Gronsaksbuljong,

Till servering lagsalt, timjan och krydda med salt och

, peppar.
50 ml HELLMANN'S
Cider Sherry Vinegar 5. Mixa soppan slat tillsammans vispgradde
Vinaigrette och farskost. Justera smaken ytterligare

Timjan, farsk med salt vid behov.

Till servering

Servera soppan varm med
nagra droppar HELLMANN'S
Cider Sherry Vinegar
Vinaigrette och farsk timjan.




