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Rodvinsas Cold Base
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Ingredienser (10 liters)

Mangd Matt Ingrediens
7.50 I Vatten kallt
2.70 I Matlagningsvin, rott
100.00 g Tomatpuré 5/1

3.00 dl KNORR Oxfond, flytande 4 x 1 lit /30 L
1.00 dl KNORR Brynt Lokfond, flytande 4 x 1 lit / 30 L

40.00 g KNORR Kryddpasta Timjan 2 x 0,34 kg

60.00 g KNORR Kryddpasta Vitlok 2 x 0,34 kg
0.50 dl Olja, oliv
5.00 g Vitpeppar malen
0.75 kg KNORR Cold Base Brun sasbas 2 x3 kg /92 L

Tillagning

1. Blanda alla vatskor och kryddor.
2. Vispa ner saspulvret.
3. Tillaga sasen med lock pa 120 grader kombidrift till 72 grader innertemperatur i 30-40 min.
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